
 

 

 

 

 

 

Menu  295pln 
 

zupa 

babciny rosół z kurczaka, gęsi i wołowiny z domowym kluseczkami 

danie główne (jedna pozycja do wyboru) 

grillowana pierś z kurczaka z kremowym sosem kurkowym podana z ziemniakami gratin i karmelizowana 

marchewką 

obiad dla dzieci (dania serwowane) 
rosół lub domowa zupa pomidorowa 

panierowana pierś z kurczaka z ziemniakami z wody i mizerią 

 

kolacja I (podana w formie bufetu) 

szynka w sosie własnym pieczona w aromacie lasu  

tradycyjny schabowy z kapustą zasmażaną po 

mazursku  

dorsz w sosie cytrynowym  

frytka grubo krojona 

warzywa grillowane 

kaszotto z suszonymi pomidorami 

przekąski zimne (podane w formie bufetu) 

mazurski pasztet z dzika 

sandacz na złoto na 3 sposoby: dynia, sezam, 

migdały 

półmisek mięs pieczonych 

deska przysmaków z gęsiny 

rolada szpinakowa z wędzonym pstrągiem 

roladki z cukinii z nutą czosnku 

tatar ze śledzia z buraczkiem 

carpaccio z karmelizowanego  buraka z rukolą i kozim 

serem 

sałata cezar z kurczakiem, boczkiem i grzankami 

sałatka jarzynowa z świeżym ogórkiem 

chleb domowy, smaluszek, pesto z jarmużu, ogórek 

małosolny 

kolacja II (podana w formie bufetu) 

zrazy wieprzowe w boczku z ziemniakami opiekanymi i 

warzywami z sosem beszamelowym 

kolacja III (podana w formie bufetu) 

barszcz czerwony z domowymi pasztecikami mięsnymi 

 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

menu vegańskie   
 
 
zupa :              krem z białych warzyw podany z prażonym jarmużem 

danie główne :   wykwintne gołąbki z kaszą pęczak i borowikami polane śmietankowym sosem z orzechami  

                     nerkowca 

kolacja I :         kaszotto z suszonymi pomidorami, warzywa grillowane, frytka belgijska 

kolacja II :        kotlety jaglane  z ziemniakami opiekanymi i warzywami na parze 

kolacja III :        barszcz czerwony z pasztecikiem vege 

 

Zimne przekąski : roladki z cukinii z nutą czosnku, carpaccio z karmelizowanego  buraka z rukolą i serkiem vege, 

sałatka jarzynowa z świeżym ogórkiem, chleb domowy, humus z cieciorki , humus z buraka, pesto z jarmużu, ogórek 

małosolny. 

w cenę wliczono: 
 
 

♡ słodkości naszego wypieku : 

szarlotka, ciasto marchewkowe z cytrynowym lukrem, torcik czekoladowy z sosem malinowym, miodownik 

♡ monoporcje cukiernicze : makaroniki, panacotta, pop cake 

♡ plater owoców 

♡ chleb powitalny, lampka wina musującego 

♡ kawa, herbata, dzbanki z wodą bez ograniczeń 

♡ napoje gazowane i 2 rodzaje soków bez ograniczeń 

♡ standardowy wystrój sali z białymi obrusami i białymi krzesłami 

♡ obsługę kelnerską 

♡ opłatę talerzykową przy wniesieniu własnego tortu 

♡ nocleg w domku na wodzie dla nowożeńców + zadaszona wiata jako alternatywa do zaślubin w plenerze 

GRATIS przy zamówieniu powyżej 30 000 PLN. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

dodatkowe opcje do kolacji: 
  
 

♡ tort  

( biszkopt jasny lub ciemny, krem śmietankowy z mascarpone z owocami 

sezonowymi ) 

♡ stół wiejski  

swojskie kiełbasy, wędliny, salcesony, kaszanki - od lokalnych dostawców, mięsa 

pieczyste oraz pasztety naszego wyrobu,  chleb domowy, smalec, ogórki 

kiszone/małosolne 

♡ selekcja ryb wędzonych  

♡ alkohole wysokoprocentowe własne - opłata korkowa  

♡ napoje alkoholowe dostępne na miejscu : 

 

♡ 19 pln/os 

 

 

♡ 30 pln/os 

 

 

 

♡ 20 pln/os 

♡ 17 pln/os 

♡ wino białe i czerwone 

♡ wódka żubrówka 

♡ wódka wyborowa 

♡ wódka Finlandia 

♡ wódka lokalna 

♡ Ballantines 

♡ Jack Daniels 

♡ 0,5l – 50 zł 

♡ 0,5l – 45 zł 

♡ 0,5l - 55zł 

♡ 0,5l – 60 zł 

♡ 0,5l – 80 zł 

♡ 0,5l – 120 zł  

♡ 0,5l – 160 zł  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

inne: 
 
 

♡ zaślubiny w namiocie z widokiem na jezioro  

w cenie: namiot 60 - os, stół z białym obrusem, 3 krzesła, godło 

♡ krzesło białe, plenerowe  

♡ dekoracja sali  

♡ animacje dla dzieci  

2h opieki animatora, gry i zabawy,  poczęstunek w wiacie, maksymalnie 15 

dzieci 

♡ opiekunka do dzieci śpiących  

♡ dzieci do lat 4  

♡ dzieci 4-10 lat  

♡ opłata talerzykowa - dj,, fotograf  

♡ uroczyste śniadanie w godz. 10:00-12:00  

♡ poprawiny w formie grilla do godz. 16:00  

żurek z jajkiem, soczysta karkówka, grillowana ryba, chrupiące luzowane udo  

z kurczaka, kiełbaska, kaszanka, zestaw surówek, ogórki małosolne, pieczone 

ziemniaki z masłem czosnkowym, chleb domowy (usługa kelnerska nie wliczona 

w cenę, płatna dodatkowo 10% wartości zamówienia) 

♡ biesiadny nalewak do piwa  

♡ beczka piwa  

♡ nocleg (do 50 miejsc)  

cena obowiązuje przy całkowitym zamieszkaniu pokoju, tj. 4 osoby w 

apartamencie i 6 osób w domku drewnianym. Miejsce niewykorzystane płatne 

50% ceny osoby dorosłej. 

♡ nocleg w domkach na wodzie (do 24 miejsc)  

♡ istnieje możliwość wynajmu większej ilości noclegów w obiektach sąsiadujących 

♡ 2800 pln 

 

♡ 12 pln/os 

♡ od 2500 pln 

♡ 2500 pln 

 

 

♡ 60 pln/godz 

♡ GRATIS 

♡ 80% ceny 

♡ 50% ceny 

♡ 58 pln/os 

♡ 110 pln/os 

 

 

 

 

♡ 500 pln 

♡ 440 pln 

♡ 85 pln/os 

 

 

 

♡ 650 pln/domek 

 

Nocleg w domku na wodzie dla nowożeńców + zadaszona wiata jako alternatywa 
do zaślubin w plenerze GRATIS przy zamówieniu powyżej 30 000 PLN. 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

ogólne zasady rezerwacji: 
 

1. Warunkiem rezerwacji terminu jest wpłata zadatku w wysokości 3 500 pln. 

2. Minimalna liczba gości wynosi 50 osób, a maksymalna 70 (przy przyjęciach o mniejszej liczbie gości 

oferta wyceniana jest indywidualnie). 

3. Umowa podpisywana jest najpóźniej na 4 miesiące przed planowanym przyjęciem. Równolegle należy 

uiścić następną transzę zadatku w wysokości 30% wartości przyjęcia. 

4. Ostateczne rozliczenie następuje najpóźniej dzień po uroczystości. 

5. W ramach oferty cenowej, czas trwania przyjęcia to 10 godzin nie później niż do godziny 4 rano. 

6. Ze względu na niestabilną sytuację cen usług zewnętrznych, obiekt zastrzega sobie możliwość podwyżki cen 

świadczonych usług o max. 15%.  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

nasze zakwaterowania:  

6 Domków na wodzie. 

• pokój dzienny (kanapa, stół, TV 40″), 1 sypialnia, sypialnia przejściowa, łazienka, aneks kuchenny 

• powierzchnia: 26m² + dolny taras 4m² + górny pokład ( taras 30m²) 

   

3 Domki drewniane. 

• pokój dzienny, 2 sypialnie, aneks kuchenny, antresola, łazienka, taras. 

• powierzchnia: 42m² + antresola 20m² + taras 24m² 

 

 

   

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

nasze zakwaterowania: 

8 Apartamentów. 

• pokój dzienny, sypialnia, aneks kuchenny, łazienka, taras lub balkon. 

• powierzchnia: 42m² + wyjście na ogród lub balkon 8m² 

 

   

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

menu 330 pln 
 

zupa 

babciny rosół z kurczaka, gęsi i wołowiny z domowym kluseczkami lub 

krem z białych warzyw z prażonym jarmużem (v) 

danie główne (jedna pozycja do wyboru) 

pierś grillowana z śmietankowym sosem z borowikami podana z ziemniakami gratin i karmelizowanymi 

warzywami korzennymi 

 mazurska polędwiczka wieprzowa podana na konfiturze z naszego okrodu z ziemniakami gratin i sałatką z 

pieczonego buraka  

obiad dla dzieci (dania serwowane) 
rosół lub domowa zupa pomidorowa 

panierowana pierś z kurczaka z ziemniakami z wody i mizerią 

(dzieciom  serwujemy burgery domowe z frytkami na naładowanie baterii w trakcie I kolacji) 

 

kolacja I (podana w formie bufetu) 

polędwiczki z kurczaka z sosem śmietanowym ze 

szparagami 

tradycyjny schabowy z kapustą zasmażaną po 

mazursku  

sandacz na złoto 

frytka grubo krojona 

warzywa grillowane (v) 

pęczotto z boczniakiem (v) 

przekąski zimne (podane w formie bufetu) 

mazurski pasztet z dzika 

sandacz na złoto na 3 sposoby : dynia, sezam, 

migdały 

półmisek mięs pieczonych 

deska przysmaków z gęsiny 

rolada szpinakowa z wędzonym pstrągiem 

roladki z cukinii z nuta czosnku  

tatar siekany na ziołowej grzance 

tatar ze śledzia z buraczkiem 

carpaccio z gęsiny z rukolą serem i kaparami 

sałata cezar z kurczakiem, boczkiem i grzankami 

sałatka jarzynowa z świeżym ogórkiem 

sałata z gruszką, gongonzolą i prażonymi pistacjami 

chleb domowy, smaluszek, pesto z jarmużu, ogórek 

małosolny 

 

 

kolacja II (podana w formie bufetu) 

pierogi zasmażane z gęsiną 

pieczeń z karkówki marynowanej w pigwie w słodkiej 

glazurze 

kopytka z masełkiem 

kolacja III (podana w formie bufetu) 

mazurski żurek z kiełbasą i jajkiem 

 



 

 

 

 

 

 

menu vegańskie 
 
 
Zupa :            krem z białych warzyw podany z prażonym jarmużem 

Danie główne :  wykwintne gołąbki z kaszą pęczak i borowikami polane śmietankowym sosem z orzechami nerkowca 

Kolacja I :       kaszotto z suszonymi pomidorami, warzywa grillowa, frytka belgijska 

Kolacja II ;      kotlety jaglane z ziemniakami opiekanymi i warzywami na parze 

Kolacja III :      barszcz czerwony z pasztecikiem vege 

 

Zimne przekąski: roladki z cukinii z nutą czosnku, carpaccio z karmelizowanego  buraka z rukolą i serkiem vege, 

sałatka jarzynowa z świeżym ogórkiem, chleb domowy, humus z cieciorki , humus z buraka, pesto z jarmużu, ogórek 

małosolny. 

w cenę wliczono: 
 
 

♡ słodkości naszego wypieku 

aksamitny sernik z owocami, szarlotka, ciasto marchewkowe z cytrynowym lukrem,  kolorowe muffinki, torcik 

czekoladowy z sosem malinowym, miodownik 

♡ monoporcje cukiernicze : makaroniki, panacotta, pop cake 

♡ tort weselny 

♡ plater owoców 

♡ chleb powitalny, lampka wina musującego 

♡ kawa, herbata bez ograniczeń 

♡ dzbanki z wodą 

♡ napoje gazowane i 2 rodzaje soków bez limitów 

♡ standardowy wystrój sali z białymi obrusami i białymi krzesłami 

♡ obsługę kelnerską 

♡ zaślubiny w plenerze z widokiem na jezioro 

w cenie : stół z białym obrusem, 3 krzesła, godło 

♡ nocleg w domku na wodzie dla nowożeńców + zadaszona wiata jako alternatywa do zaślubin w plenerze 

GRATIS przy zamówieniu powyżej 30 000 PLN. 

 

 



 

 

 

 

 

 

dodatkowe opcje do kolacji: 
 
 

♡ stół wiejski 

swojskie kiełbasy, wędliny, salcesony, kaszanki - od lokalnych dostawców, mięsa 

pieczyste oraz pasztety naszego wyrobu,  chleb domowy, smalec, ogórki 

kiszone/małosolne 

♡ selekcja ryb wędzonych  

♡ alkohole wysokoprocentowe własne - opłata korkowa  

♡ napoje alkoholowe dostępne na miejscu 

 

♡ wino białe i czerwone                                                 

♡ wódka żubrówka 

♡ wódka wyborowa 

♡ wódka Finlandia 

♡ wódka lokalna 

♡ Ballantines 

♡ Jack Daniels 

 

 

♡ 30 pln/os 

 

 

 

♡ 20 pln/os 

♡ 17 pln 

 

 

♡ 0.5l – 50 zł 

♡ 0.5l – 45 zł 

♡ 0.5l – 55 zł 

♡ 0.5l – 60 zł 

♡ 0.5l – 80 zł 

♡ 0.5l – 120 zł 

♡ 0.5l – 160 zł 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

inne: 
 

♡ zaślubiny w namiocie z widokiem na jezioro  

w cenie: namiot 60os, stół z białym obrusem, 3 krzesła, godło 

♡ krzesło białe, plenerowe  

♡ dekoracja sali  

♡ animacje dla dzieci  

2h opieki animatora, gry i zabawy, poczęstunek w wiacie, maksymalnie 15 

dzieci 

♡ opiekunka do dzieci śpiących  

♡ dzieci do lat 4  

♡ dzieci 4-10 lat  

♡ opłata talerzykowa - dj, fotograf  

♡ uroczyste śniadanie w godz. 10:00-12:00  

♡ poprawiny w formie grilla do godz. 16:00  

żurek z jajkiem, soczysta karkówka, grillowana ryba, chrupiące luzowane udo  

z kurczaka, kiełbaska, kaszanka, zestaw surówek, ogórki małosolne, pieczone 

ziemniaki z masłem czosnkowym, chleb domowy (usługa kelnerska nie wliczona 

w cenę, płatna dodatkowo 10% wartości zamówienia) 

♡ biesiadny nalewak do piwa  

♡ beczka piwa  

♡ nocleg (do 50 miejsc)  

cena obowiązuje przy całkowitym zamieszkaniu pokoju, tj. 4 osoby w 

apartamencie i 6 osób w domku drewnianym. Miejsce niewykorzystane płatne 

50% ceny osoby dorosłej. 

♡ nocleg w domkach na wodzie (do 24 miejsc)  

♡ Istnieje możliwość wynajmu większej ilości noclegów w obiektach 

sąsiadujących. 

♡ 2800 pln 

 

♡ 12 pln/os 

♡ od 2500 pln 

♡ 2500 pln 

 

 

♡ 60 pln/godz 

♡ GRATIS 

♡ 80% ceny 

♡ 50% ceny 

♡ 58 pln/os 

♡ 110 pln/os 

 

 

 

 

♡ 500 pln 

♡ 440 pln 

♡ 85 pln/os 

 

 

 

♡ 650 pln/domek 

 

Nocleg w domku na wodzie dla nowożeńców + zadaszona wiata jako alternatywa 
do zaślubin w plenerze GRATIS przy zamówieniu powyżej 30 000 PLN. 



 

 

 

 

 

 

ogólne zasady rezerwacji: 
 

1. Warunkiem rezerwacji terminu jest wpłata zadatku w wysokości 3500 pln. 

2. Minimalna liczba gości wynosi 50 osób, a maksymalna 70 (przy przyjęciach o mniejszej liczbie gości 

oferta wyceniana jest indywidualnie). 

3. Umowa podpisywana jest 4 miesiące przed planowanym przyjęciem. Równolegle należy uiścić następną 

transzę zadatku w wysokości 30% wartości przyjęcia. 

4. Ostateczne rozliczenie następuje najpóźniej dzień po uroczystości. 

5. W ramach oferty cenowej, czas trwania przyjęcia to 10 godzin nie później niż do godziny 4 rano. 

6. Ze względu na niestabilną sytuację cen usług zewnętrznych, obiekt zastrzega sobie możliwość podwyżki cen 

świadczonych usług o max. 15%. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

nasze zakwaterowania: 

 

6 Domków na wodzie. 

• pokój dzienny (kanapa, stół, TV 40″), 1 sypialnia, sypialnia przejściowa, łazienka, aneks kuchenny 

• powierzchnia: 26m² + dolny taras 4m² + górny pokład ( taras 30m²) 

   

3 Domki drewniane. 

• pokój dzienny, 2 sypialnie, aneks kuchenny, antresola, łazienka, taras. 

• powierzchnia: 42m² + antresola 20m² + taras 24m² 

 

 

   

 

 

 



 

 

 

 

 

 

nasze zakwaterowania: 

8 Apartamentów. 

• pokój dzienny, sypialnia, aneks kuchenny, łazienka, taras lub balkon. 

• powierzchnia: 42m² + wyjście na ogród lub balkon 8m² 

   

 

 

 

 

 


